
LE MIDI
MENU DE LA SEMAINE
 

Soupe crémeuse de poivrons grillés avec pesto
ou salade
Cremige Suppe aus grillierten Peperoni mit Pesto
oder unser Menüsalat

Épaule de veau rôtie avec sauce au citron
avec farfalle et petits pois à la menthe
Kalbsschulterbraten an Zitronensauce
dazu Farfalle und junge Erbsen mit Minze
28

Poisson Saint-Pierre poêlé sur coulis de tomates
avec farfalle et petits pois à la menthe
Gebratener Sankt-Petersfisch (NZL) an Tomatencoulis
dazu Farfalle und junge Erbsen mit Minze
27

Eblysotto aux brunoises de légumes
et fromage de chèvre rôti
Ebly-Risotto mit Gemüsebrunoise
dazu gebackener Ziegenkäse
25

Crevettes du patron au Pernod, 
petits légumes et riz sauvage
Black Tiger Crevetten (VN), kleine Gemüsewürfel,
Pernod-Rahmsauce und Wildreis
38

«Coq au vin»
Potée de poulet d’Alpstein aux champignons,
ail et lardons, gratin dauphinois
Eintopf vom Alpstein-Poulet (ausgelöst), mit
Champignons, Speckwürfeln und Kartoffelgratin
38

KW 12 l 17.03. – 22.03.


